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PESQUISA SOBRE CHEFES DE COZINHA BRASILEIROS:
JOAO BARRETO (CUMPADE JOAO)

“‘Cumpade Joao”, como também
€ conhecido, busca acrescentar
em cada prato uma pitada de
cultura e histéria, foi eleito,

em 2018 pelo Prémio DéIma3,

o embalxador da cozmha brasileira.

Jodo Barreto, cozinheiro, pesquisador do
folclore e especialista na culinaria nordestina,
e conquistou varios prémios nacionais na
gastronomia.

O fundador da Casa de
Cumpade, localizado em

Campina Grande, € lugar de
resgate  das tradicbes do
Nordeste e varios pratos tipicos
da regido.

Cumpade Jodo promoveu um projeto

- (Degustando o Brasil) que surgiu com o

desejo de criar e inovar. Para
estudantes e amantes da gastronomia,
conhecer e aprender sobre a
diversidade da culinédria regional.

“Valorizar nossas raizes, me orgulhar da cozmha que eu trabalho
e da cultura que eu carrego no peito” JOAO BARRETO (CUMPADE JOAO)


https://www.instagram.com/chefcumpadejoao/

